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Storia

La nostra storia
Tutto ha inizio da una piccola azienda familiare, che è partita 
da un garage di 30 mq dove un giovane Mario e sua madre 
preparavano limoncello, l’antico amaro e marmellate fatte con gli 
agrumi del loro giardino. 

Oggi dopo 20 anni, Mario amministratore della nostra azienda, 
continua a produrre liquori, dolci, pasta, taralli, marmellate e 
conserve, secondo le antiche ricette del Gargano ponendosi 
come punto di riferimento per i palati più raffinati e gli amanti 
del cibo genuino e delle tradizioni culinarie pugliesi.

Adottiamo la politica della filiera corta, e conosciamo 
personalmente tutti i nostri fornitori e agricoltori che da sempre 
ci forniscono le materie prime, genuine ed utilizzate nel processo 
produttivo; ogni fase infatti è certificata e rispetta i più alti standard 
europei in termini di sicurezza e qualità alimentare.

I nostri prodotti sono 100% NATURALI ed alcuni di questi 
sono riconosciuti come IGP, certificati dall’ordine di controllo 
AGROQUALITA’ e dal CONSORZIO GARGANO AGRUMI al 
quale apparteniamo come soci.

Crediamo nel nostro territorio e tutto ciò che ci offre, il nostro 
scopo è valorizzare il Gargano, facendolo riconoscere ed 
apprezzare in tutto il mondo attraverso le eccellenze della nostra 
Azienda. Ci impegniamo per rendere la nostra terra un posto 
migliore, valorizzandola e sostenendola per preservarla per le 
future generazioni.
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Categoria

Il territorio
Siamo nel cuore del Gargano, in una terra antica e straordinaria, ed esattamente nella 
citta di Monte Sant’Angelo, nota per la sua ricca storia e cultura, ma anche per la sua 
eccellente cucina e prodotti enogastronomici.
Una città ricca di tradizioni che affondano le loro radici in epoche antiche e che ancora 
oggi vengono tramandate con cura.
Una delle tradizioni più importanti è quella religiosa, legata alla presenza dell’omonimo 
santuario dedicato all’Arcangelo Michele, uno dei luoghi di culto più antichi e importanti 
del cristianesimo.
Il territorio del Gargano offre una grande varietà di prodotti enogastronomici di alta 
qualità grazie alla sua posizione geografica unica tra il mare Adriatico e le montagne, 
alla sua biodiversità e alla preservazione delle tecniche di coltivazione tradizionali.
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Materie prime

Le materie prime
Tra le nostre eccellenze enogastronomiche ci sono il melograno, l’Arancia del Gargano 
IGP, le mandorle tipiche e il limone femminiello del Gargano IGP.

“Arancia del Gargano IGP”
L’arancia IGP del Gargano è un’altra eccellenza enogastronomica 
del territorio, riconosciuta a livello europeo per la sua qualità 
e le sue caratteristiche organolettiche. Le arance del Gargano 
sono note per la loro dolcezza e succosità, grazie al clima mite 
e alle tecniche di coltivazione tradizionali. Un frutto di grande 
pregio, dal sapore intenso e dolce. Le arance del Gargano sono 
coltivate in un’area protetta, seguendo rigorosi standard di qualità 
e rispettando l’ambiente.

Melograno
Il melograno è molto apprezzato per la sua polpa succosa e 
dolce. Cresce facilmente in zona grazie alla presenza di terreni 
fertili e alla mitezza del clima.
É un frutto ricco di proprietà benefiche per la salute, che ha 
qui trovato la sua patria d’elezione. La nostra varietà locale, 
nota come Melograno Garganico, è caratterizzata da grani di 
dimensioni medie e di un colore rosso intenso, ed è ideale per  
la preparazione delle nostre marmellate.
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“Limone Femminello del Gargano IGP”
Uno dei prodotti più noti è il limone Femminello del Gargano, 
una varietà di limone di altissima qualità, dal sapore unico e 
inconfondibile. La raccolta di questo prezioso agrume avviene 
ancora oggi a mano, seguendo metodi tradizionali, per 
garantirne la massima qualità e autenticità. Il limone Femminello 
del Gargano viene utilizzato in molti prodotti gastronomici locali, 
tra cui il nostro famoso limoncello, le marmellate e i dolci.

Mandorla
Le mandorle tipiche del Gargano, dal sapore delicato e 
leggermente amaro, rappresentano una delle nostre eccellenze. 
Le mandorle sono utilizzate in molti piatti della tradizione 
culinaria locale, in particolare nella preparazione dei dolci 
tradizionali. Sono ormai famose le ostie “chiene”, dolce molto 
apprezzato in tutto il mondo, la cui origine è legata ad una storia 
particolare: la leggenda narra che nel Monastero della Santissima 
Trinità di Monte Sant’Angelo delle monache clarisse stessero 
preparando l’impasto delle “sacre ostie” in cucina quando alcune 
di queste caddero in una ciotola di mandorle caramellate al miele 
e non fu più possibile staccarle.
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Produzione

La nostra è un’azienda
artigianale
Il processo produttivo avviene interamente 
nei nostri laboratori, dove gli esperti artigiani 
lavorano con passione e maestria per creare 
ogni singolo prodotto a mano, uno ad uno.

Il nostro obiettivo principale è quello di 
offrire ai clienti prodotti di altissima qualità, 
che possano soddisfare le loro esigenze e 
deliziare i loro sensi. Siamo convinti che 
ogni prodotto della nostra gamma, dai 
liquori alle creme, dalla pasta artigianale alle 
conserve e i prodotti da forno, sia in grado 
di offrire un’esperienza gastronomica unica 
e indimenticabile.

Siamo sempre pronti a migliorare e ad 
evolverci, per continuare a offrire prodotti 
sempre più gustosi e genuini.
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La selezione dei liquori

LA SELEZIONE DEI LIQUORI
I LIQUORI DELLE TRADIZIONE
I nostri liquori sono realizzati artigianalmente seguendo le antiche 
ricette tipiche del Gargano.
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Antico amaro del Gargano
L’Antico Amaro del Gargano è un digestivo 
molto pregiato ottenuto dall’infusione 
naturale di scorze di “Limone Femminello 
del Gargano IGP”,”Arancia del Gargano 
IGP” e foglie d’ulivo non trattate.

Gli agrumi rappresentano delle 
eccellenze del territorio vista l’alta 
percentuale di succo, gli intensi 
profumi, la scorza gentile e le proprietà 
organolettiche; mentre le foglie 
d’ulivo rappresentano un antibatterico 
naturale e agiscono positivamente 
sul sistema cardiovascolare, oltre a 
contenere proprietà terapeutiche.

Tutti questi ingredienti strepitosi 
vengono messi a macerare all’interno 
di una botte fino a maturità completa, 
in quantità proporzionate alla ricetta 
antica segretamente custodita. 
Successivamente viene aggiunto il 
caramello anch’esso fatto in modo 
naturale solo con zucchero bianco 
che dà all’amaro quella dolcezza e il 
gusto intenso che lo rende davvero 
particolare. È un amaro 100% naturale, 
simbolo di questo angolo della Puglia 
e la conclusione perfetta per un 
pranzo o una cena in compagnia.
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Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

La selezione dei liquori

Colpo di fulmine (20°)Bombardello del Gargano (14,9°)
Descrizione:
Crema di liquore liscia e densa, a base di 
tuorlo d’uovo, rum e grappa.

Descrizione:
Crema di liquore a base di cioccolato 
fondente e cherry dal sapore  
inconfondibile.

Descrizione:
Crema di liquore a base di mandorla, 
arancia, melograno e pistacchio dal gusto 
eccezionale.

Benvenuti in Puglia (14,9°)
Descrizione:
Crema di liquore al gusto di mandorla, 
pistacchio e arancia dal gusto unico e 
inconfondibile.

Benvenuti al Sud (14,9°)

Disponibile nei formati: 
bottiglia Suprema da 700ml

Descrizione:
E’ un prodotto 100% naturale dal sapore 
intenso, è l’amaro digestivo per eccellenza.

Antico amaro del Gargano (30°)
Descrizione:
“L’Amaro Foresta Umbra” è ottimo come 
digestivo. A base di arance, limoni, foglie 
di ulivo e liquirizia.

Amaro Foresta Umbra (25°)

Descrizione:
A base di arance, limoni, foglie di ulivo ed 
erbe aromatiche, è ottimo come digestivo 
a fine pasto.

Amaro 21 erbe (25°)
Descrizione:
A base di arance, limoni, foglie di ulivo e 
mandorle, è un perfetto digestivo.
Ingredienti: alcool, zucchero, acqua,infuso 
di scorze di limoni e di arance, foglie 
d’ulivo, aroma mandorla 2%.

Ingredienti: alcool, zucchero, acqua, 
scorze di limone, arancia , foglie d’ulivo, 
infuso 21 erbe aromatiche, aroma naturale, 
polvere di liquirizia.

Ingredienti:  latte vaccino, alcool, zucchero, 
aromi naturali. Col.E131, E151.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, tuorlo 
d’uovo, zucchero, rum, grappa barricata, 
aromi naturali. ColE102, E124.

Ingredienti: alcool, zucchero, latte vaccino, 
vino rosso cotto, aroma cherry 5%, cacao, 
cioccolato fondente 15%.

Ingredienti:  latte vaccino, alcool, zucchero, 
aromi naturali. Col. E102, E124.

Ingredienti: alcool, zucchero, acqua, 
infuso scorze di arancia e limone, foglie 
d’ulivo, aroma 21 erbe aromatiche.

Ingredienti: acqua, zucchero, alcool, 
infuso di scorze di “Limone Femminello 
del Gargano IGP” 1.5%, infuso di scorze 
di “Arancia del Gargano IGP” 4%, infuso di 
foglie d’ulivo.

Amaretto alle mandorle (25°)



15

Gargano Sapori

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Crema di arancia
e cioccolato (14,9°)
Descrizione:
Crema di liquore a base di arancia e 
cioccolato dal gusto dolce.

Descrizione:
Crema di liquore a base di anguria dal 
gusto dolce e delicato.

Crema di anguria (14,9°)

Crema cocco (14,9°)
Descrizione:
Crema di liquore a base di cocco dal gusto 
dolce ottima per accompagnare un dessert.

Descrizione:
Crema di liquore a base di ananas e limone 
dal gusto dolce e delicato.

Crema di ananas e limone (14,9°)

Descrizione:
Crema di liquore a base di banana dal 
gusto dolce e delicato.

Crema bananello (14,9°)

Descrizione:
Crema di liquore ideale a fine pasto oppure 
per arricchire dolci e dessert.

Crema al cioccolato
e peperoncino (14,9°)

Descrizione:
Crema di liquore a base di mela, banana e 
fragola dal gusto dolce e delicato.

Crema antistress (14,9°)

Descrizione:
Crema di liquore dal gusto avvolgente,  
dolce e delicato.

Crema ai frutti di bosco (14,9°)

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale frutti di bosco 2%. Col. 
E122, E151.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aromi naturali, Col.E131.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di cocco 2%.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di anguria 2%. Col.E122.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma cioccolato 1%, col bruno caramello, 
peperoncino 1% .

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale banana 2%. Col.E102.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aromi naturali ananas 1%, limoni 1%, Col. 
E102.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
acqua, aroma naturale arancia 1%, 
cioccolato 1%, cacao, col. bruno caramello.
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Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

La selezione dei liquori

Descrizione:
Crema di liquore dal gusto intenso, perfetto 
per gli amanti della liquirizia.

Crema di liquirizia (14,9°)

Descrizione:
Crema di liquore dolce e delicata, perfetta 
a fine pasto, accompagnata da un ottimo 
dessert.

Crema di limoncello (14,9°)

Descrizione:
Crema di liquore a base di fragola dal 
gusto dolce e unico.

Crema di fragole (14,9°)

Descrizione:
Crema di liquore dolce e delicata, perfetta 
a fine pasto, accompagnata da un ottimo 
dessert.

Crema di limoni (14,9°)

Descrizione:
Crema di latte e menta dal sapore delicato.
Si consiglia di gustarla fredda.

Crema di latte e menta (14,9°)

Crema di fico d’India (14,9°)
Descrizione:
Crema di liquore a base di fico d’India dal 
gusto dolce e delicato.

Descrizione:
Crema di liquore dal gusto intenso, perfetta 
per gli amanti del cioccolato. Resa ancora 
più ricca grazie dall’aggiunta di cacao 
amaro.

Descrizione:
Crema di liquore, densa e cremosa dal 
sapore intenso e avvolgente. L’aggiunta di 
rum le dona un gusto unico.

Crema di cioccolato
fondente (14,9°)

Crema di cioccolato
fondente e rum (14,9°)

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
cacao, cioccolato fondente 15%.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di fico d’india 2%. Col.
E124, E102.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aromi naturale menta 2%, Col. E131.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di limone 2%. Col.E102

Ingredienti:  latte vaccino, alcool, zucchero, 
polvere di liquirizia 1%, aroma naturale di 
liquirizia 1%.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di limone 2%. Col.E102.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di fragola 2%. Col.E122.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
cacao, cioccolato fondente 15%, rum 1%.
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La selezione dei liquori

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Descrizione:
Crema di liquore a base di nocciola e 
cocco dal gusto delicato.

Descrizione:
Crema di liquore a base di pera, cioccolato 
e arricchita con cacao, dal gusto avvolgente.

Crema di pera
e cioccolato (14,9°)

Crema di nocciola
e cocco (14,9°)

Crema di nocciola (14,9°)
Descrizione:
Squisita crema di liquore al gusto nocciola, 
ideale anche su dolci e gelato. Da servire 
fredda.

Descrizione:
Crema di liquore a base di nocciola e caffè 
dal sapore delicato. Ottima anche su dolci 
e gelato. Da servire fredda.

Crema di nocciola
e caffè (14,9°)

Descrizione:
Crema di liquore a base di melone dal 
gusto dolce e delicato. Il ricco sapore  vi 
proietterà nel cuore del Gargano durante 
la bella stagione.

Crema di meloncello (14,9°)

Descrizione:
Crema di liquore a base di mandorla dal 
gusto dolce e delicato.

Crema di mandorle (14,9°)

Crema di melograno (14,9°)
Descrizione:
Crema di liquore a base di melograno dal 
gusto dolce e delicato.

Descrizione:
Crema di liquore a base di mandarini dal 
gusto dolce.

Crema di mandarino (14,9°)

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di mandarini 2%. Col.E124, 
E102.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di melograno 2%. Col.
E122.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale nocciola 2%, col. bruno  
caramello.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale nocciola 1%, aroma naturale  
cocco 1%, col bruno caramello.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale nocciola 1%, aroma caffè 
1%, col. bruno caramello.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale pera 1%, aroma naturale 
cioccolato 1%, cacao, col bruno caramello

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di mandorla 2%.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di melone 2%. Col.E110.
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Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Descrizione:
“Desiderio di Vieste, Il Rosolio della 
Passione” è un liquore a base di  
finocchietto, liquirizia e menta, perfetto a 
fine pasto.

Descrizione:
Crema di liquore a base di nocciole 
pistacchi e tiramisù dal gusto delizioso. 
Ottima anche per accompagnare dessert o 
gelati.

I Love Puglia (14,9°)Desiderio di Vieste (25°)

Descrizione:
“Cristalda e Pizzomunno, Il Rosolio 
dell’amore” è un liquore a base di arance, 
finocchietto e zenzero.

Cristalda e Pizzomunno (25°)

Descrizione:
Crema di liquore a base di pistacchi 
e caffè dal gusto delicato. Ottima per 
accompagnare un dessert. 

Descrizione:
Crema di liquore con torrone e mandorle 
dal gusto dolce e delicato.

Descrizione:
Crema di liquore a base di pistacchi e 
cioccolato bianco dal gusto delicato. 
Ottima per accompagnare un dessert.

Crema di pistacchio
e caffè (14,9°)

Crema di torrone
e mandorle (14,9°)

Crema di pistacchio
e cioccolato bianco (14,9°)

Descrizione:
Crema di liquore a base di pistacchi dal 
gusto delicato. Ottima per accompagnare 
un dessert. Il suo sapore avvolgente la 
rende irresistibile.

Crema di pistacchiello (14,9°)
Descrizione:
Crema di liquore a base di pesche dal 
gusto dolce e delicato. 

Crema di pesca (14,9°)

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di pesca 2%, Col. E110.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di pistacchio 1%,  aroma 
caffè 1%, ColE102, ColE131, col bruno 
caramello.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di mandorla 1%, torrone 1%.

Ingredienti: acqua, zucchero, alcool, 
infuso di finocchietto selvatico 5%, polvere 
di liquirizia 2%, aromi naturali.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di pistacchio 2%. Col. 
E102, E131, col bruno caramello.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aroma naturale di pistacchio 2%, cioccolato 
bianco 1%. Col. E102, E131.

Ingredienti: acqua, zucchero, alcool, 
infuso di scorze di “Arancia del Gargano 
IGP” 3%, infuso di finocchietto selvatico 
1%, zenzero 1%

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aromi naturali, Col E102, Col E131, Col 
bruno caramello.
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Gargano Sapori

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
100 ml, 200 ml, 500 ml, 700ml

Disponibile nei formati: 
700 ml

Descrizione:
Liquore a base di ciliegie, amarene e 
cannella dal gusto intenso. Ottimo a fine 
pasto.

Descrizione:
Liquore a base di arancia, limone e 
mandarino, dal sapore agrumato intenso e 
gradevole.

Liquore agrumello (25°)
Descrizione:
Uno degli amari pugliesi più amati: a base 
di “Limone Femminello del Gargano IGP”, 
“Arancia del Gargano IGP” e foglie di 
ulivo.

Limonulivo del Gargano (25°)

Descrizione:
Liquore dal colore brillante e dal sapore 
inconfondibile.

Descrizione:
Liquore dal colore brillante e dal sapore 
inconfondibile.

Limoncello del Gargano (25°)
con “Limone Femminello del Gargano IGP”

Limoncello del nonno (25°)
con “Limone Femminello del Gargano IGP”

Descrizione:
Rosolio a base di agrumi, miele, 
peperoncino, mandorle e pistacchi.

L’antivirus (25°)L’antisfiga (25°)

Descrizione:
Crema di liquore a base di banana, frutti 
di bosco e fichi dal gusto dolce e delicato.

L’antidepressivo (14,9°)
Descrizione:
Liquore a base di ciliegie, amarene e aloe 
dal gusto unico e avvolgente.

L’amaro della Suocera (25°)

Ingredienti: alcool, zucchero, acqua, vino 
rosso cotto, aromi naturali.

Ingredienti: alcool, zucchero, acqua, vino 
rosso, aromi naturali.

Ingredienti:  acqua, zucchero, alcool, 
infuso di scorzette di “Limone Femminello 
del Gargano IGP” 10% (minimo 100g di 
limoni interi per litro di liquore), aroma 
naturale, Col. E102.

Ingredienti: alcool, zucchero, acqua, 
infuso di scorze di “Limone Femminello del 
Gargano IGP”, infuso di scorze di “Arancia 
del Gargano IGP” infuso di foglie d’ulivo.

Ingredienti: acqua, zucchero, alcool, 
Infuso di scorzette di “Limone Femminello 
del Gargano IGP” 10% (minimo 100g di 
limoni interi per litro di liquore), aroma 
naturale, Col. E102.

Ingredienti: acqua, zucchero, alcool, aromi 
naturali: limone 1%, arancia 1%, mandarino 
1%, Col. E102, Col. E124.

Ingredienti: latte vaccino, alcool, zucchero, 
aromi naturali, Col. E102.

Ingredienti: acqua, zucchero, alcool, 
miele, peperoncino, aromi naturali, Col. 
E102, E124.
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La selezione dei liquori

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Descrizione:
Liquore a base di foglie di basilico e limoni 
del Gargano.

Liquore di basilico
e limone (25°)

Descrizione:
Liquore a base di Arancia del Gargano IGP 
e zenzero, 100% naturale.

Liquore di arancia
e zenzero (25°)

Descrizione:
Liquore a base di Arancia del Gargano IGP 
e foglie di alloro, 100% naturale.

Liquore di arance e alloro (25°)Liquore di amarena
e limoncino (25°)
Descrizione:
Liquore a base di amarene e limone 
realizzato artigianalmente.

Descrizione:
Uno dei liquori più amati dal sapore intenso 
e inconfondibile grazie alla presenza del 
vino rosso.

Descrizione:
Liquore a base di foglie di alloro, ottimo 
come digestivo a fine pasto.

Liquore di alloro (25°)Liquore Cherry (25°)

Descrizione:
Liquore dal gusto intenso, perfetto per gli 
amanti della liquirizia.

Liquore alla liquirizia (25°)

Descrizione:
Liquore dal gusto fresco, aiuta la digestione, 
ideale da servire a fine pasto.

Liquore al finocchietto
selvatico (25°)

Ingredienti: acqua, zucchero, alcool, 
infuso di finocchietto selvatico 5%.

Ingredienti: alcool, zucchero, vino rosso 
cotto, aroma cherry 5%.

Ingredienti:  alcool, zucchero, acqua, 
aroma naturale di amarena 1%, limone 1%, 
Col. E122.

Ingredienti:  alcool, zucchero, acqua, 
infuso di “Arancia del Gargano IGP” 3%,  
infuso di zenzero naturale 1%. Col. E102, 
E124.

Ingredienti:   alcool,  zucchero,  acqua,   basilico 
1%, aroma naturale, limone 1%, Col. E102, 
Col. E131.

Ingredienti: alcool, zucchero, acqua, 
polvere di liquirizia 10%, aroma naturale di 
liquirizia.

Ingredienti: alcool, zucchero, acqua, 
infuso di foglie di alloro 2%.

Ingredienti: acqua, zucchero, alcool, 
infuso di scorze di “Arancia del Gargano 
IGP” 3,5%, infuso di foglie di alloro 1,5%.
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Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Descrizione:
Liquore realizzato artigianalmente dal gusto 
unico grazie all’aggiunta di peperoncino, 
arancia, banana, mela, fragola e sambuca.

Scacciasuocera (25°)
Descrizione:
Liquore realizzato artigianalmente con 
zenzero naturale.

Scacciapensieri (25°)

Descrizione:
Liquore realizzato artigianalmente, 100% 
naturale.

Rosolio di prugnolo selvatico (25°)
Descrizione:
Liquore realizzato artigianalmente. E’ un 
ottimo digestivo, perfetto quindi per essere 
degustato a fine pasto.

Nocino (25°)

Descrizione:
Liquore a base di mandarini, dal sapore 
agrumato.

Liquore mandarinello (25°)
Descrizione:
Liquore “Kamasutra”, il Rosolio della pace 
e afrodisiaco per eccellenza. Arricchito 
con peperoncino, mela, banana, fragola e 
sambuca.

Liquore Kamasutra (25°)

Descrizione:
Liquore a base di melograno, dal sapore 
caratteristico.

Liquore di melograno (25°)
Descrizione:
Liquore a base di fico d’India, dal sapore 
caratteristico.

Liquore di fico d’india (25°)

Ingredienti: acqua, zucchero, alcool, 
aroma naturale fico d’india 2%. Col. E110, 
Col. E102.

Ingredienti: alcool, zucchero, acqua, 
aroma naturale di melograno 2%. Col. 
E122.

Ingredienti: alcool, zucchero, acqua, 
aromi naturali, peperoncino. Col. E102, 
Col. E124

Ingredienti: acqua, zucchero, alcool, 
infuso di scorze di limoni, di arance e 
foglie d’ulivo, aroma naturale nocino 2%.

Ingredienti:  acqua, zucchero, alcool, 
aromi naturali, infuso di zenzero, Col.
E102, E110.

Ingredienti: acqua, zucchero, alcool, aromi 
naturali, peperoncino, Col.E102, Col.E124

Ingredienti: alcool, zucchero, acqua, 
aroma naturale di mandarino 3%, Col. 
E122, E124.

Ingredienti: alcool, zucchero, acqua, vino 
bianco (contiene solfiti), infuso di prugnoli.
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Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

Disponibile nei formati: 
40 ml 100 ml, 200 ml, 500 ml, 700 ml, 2 L

La selezione dei liquori

Descrizione:
L’afrodisiaco per eccellenza, a base di 
peperoncino, cocco, kiwi, prugna e 
banana.

Viagrello dell’amore 
duraturo (25°)Descrizione:

L’anti-invecchiamento e l’antiossidante per 
eccellenza.

U velen dù Gargan (25°)

Ingredienti:  acqua, alcool, zucchero, 
infuso di prugnolo, peperoncino.

Ingredienti:  alcool, zucchero, acqua, 
aromi naturali, peperoncino. Col. E151.
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Dolci tipici

DOLCI TIPICI
DEL GARGANO
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Gargano Sapori

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
strutto, lievito, aroma limone 2%, zucchero, 
olio extra vergine di oliva, uova, mandorle.

Cantucci del Gargano

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
strutto, lievito, aroma pistacchio 2%, 
zucchero, olio extra vergine d’oliva, uova, 
granella di pistacchio 30%.

Cantucci del Gargano 
al pistacchio

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
cannella, strutto.
Ingredienti ripieno:
mandorle 10%, uova, biscotti, latte, strutto, 
ammoniaca, lievito, aroma limone, acqua, 
cacao amaro, surr. cioccolato fondente, 
scorzette d’arancia.

Calzoncelli

Amaretti del Nonno
Gusto limone

Amaretti del Nonno
Gusto nocciola

Amaretti del Nonno
Gusto zenzero e limone

Amaretti del Nonno
Gusto pistacchio

Amaretti del Nonno
Gusto mandorle

Ingredienti: mandorle di Albicocche 36%, 
zucchero, mandorle 10%, albume d’uovo, 
Succo e scorze di limone non trattato 
(min 8%),  sciroppo di glucosio-fruttosio, 
aromi. Agente lievitante: bicarbonato di 
ammonio. Acidificante: E330 Acido citrico. 
Conservante: E202 Potassio sorbato.

Ingredienti: mandorle di albicocche 
36%, zucchero, nocciole 14%, mandorle 
10%, albume d’uovo, pasta di Nocciola 
5%, sciroppo di glucosio-fruttosio, 
aromi. Agente lievitante: bicarbonato di 
ammonio. Acidificante: E330 Acido citrico. 
Conservante: E202 Potassio sorbato.

Ingredienti: mandorle di albicocche 36%, 
zucchero, polpa di zenzero 15%, mandorle 
10%, albume d’uovo, succo e scorze di limone 
non trattato (min 8%), polvere di zenzero 
(min 0,8%),  sciroppo di glucosio-fruttosio, 
aromi. Agente lievitante: bicarbonato di 
ammonio. Acidificante: E330 Acido citrico. 
Conservante: E202 Potassio sorbato.

Ingredienti: mandorle di albicocche 36%, 
zucchero, mandorle 10%, albume d’uovo, 
pasta di pistacchio (min 5%), pistacchi 
4%, sciroppo di glucosio-fruttosio, 
aromi. Agente lievitante: bicarbonato di 
ammonio. Acidificante: E330 Acido citrico. 
Conservante: E202 Potassio sorbato.

Ingredienti: mandorle di albicocche 
36%, zucchero, mandorle 14%, albume 
d’uovo, scorze di arancio, miele 0,5%, 
sciroppo di glucosio-fruttosio, aromi. 
Agente lievitante: bicarbonato di ammonio. 
Acidificante: E330 Acido citrico. 
Conservante: E202 Potassio sorbato.

Confezione: 200g

Confezione: 200g

Confezione: 200g

Confezione: 250g

Confezione: 500g

Confezione: 200g

Confezione: 200g

Confezione: 180g
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Dolci tipici

Ingredienti: farina integrale, strutto, 
lievito, mandorle, uova, aroma limone 2%, 
zucchero, olio extra vergine di oliva.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, strutto, mandorle tostate, lievito, 
vin cotto 10%, surr. cioccolato.

Mostaccioli al vin cotto
Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
lievito, strutto,zucchero, mandorle tostate, 
surr. cioccolato bianco, aroma limone 2%, 
scorzette di limoni 2%, acqua.

Mostaccioli al limone

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
lievito, nutella da forno, cacao 5%, cannella, 
surr. cioccolato fondente, strutto, zucchero, 
mandorle tostate.

Mostaccioli al cacao

Intrecciati dolci alle mandorle
Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito,  
vanillina, cannella, mandorle 1%.

Ingredienti: farina di grano tenero 
0, zucchero, strutto, lievito, farina di 
pistacchio 20%, surr. cioccolato 20%, 
uova.

Ingredienti: farina integrale, zucchero, 
vino bianco (contiene solfiti), strutto, olio 
extra vergine d’oliva, lievito, vanillina,  
cannella, mandorle 1%.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
cacao, acqua, cannella, zucchero, caffè, 
lievito, strutto, surr. cioccolato, uova, 
mandorle

Deliziosi al pistacchio 
e cioccolato

Intrecciati integrali 
alle mandorle

Castagnette 
Mostaccioli tradizionali

Cantucci integrali del Gargano

Confezione: 500g

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g | 500g

Confezione: 200g | 500g

Confezione: 200g | 500g
Confezione: 200g | 500g

Confezione: 250g



29

Gargano Sapori

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
mandorle 10%, scorzette di “Arancia del 
Gargano IGP” 1%, scorzette di “Limone 
Femminello del Gargano IGP” 1%, 
zucchero, strutto, lievito , uova

Roselline del Gargano

Confezione: 200g

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, strutto, lievito, uova, acqua.

Taralli zuccherati classici

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
vino rosso 6% (contiene solfiti), lievito, olio 
extra vergine di oliva, zucchero, cacao, 
strutto, cannella, acqua.

Taralli al vino rosso

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
vino bianco 6% (contiene solfiti), cannella, 
lievito, olio extravergine di oliva 2%, 
zucchero, strutto, acqua.

Taralli al vino bianco

Confezione: 500g

Confezione: 500g

Confezione: 400g

I nostri taralli zuccherati
I taralli zuccherati del Gargano sono un tipico dolce della tradizione, croccanti all’esterno 
e morbidi all’interno, vengono ricoperti di una glassa zuccherata e aromatizzata. 
Possono essere gustati come dolce per la colazione o per merenda, accompagnati da 
una bevanda o semplicemente come spuntino.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, strutto, lievito, uova, aroma 
naturale caffè 3%, caffè 10%, col. bruno 
caramello, acqua.

Taralli zuccherati al caffè

Confezione: 400g | 500g



30

Dolci tipici

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, strutto, lievito, uova, emulsione 
mandarino 1% limone 1% arancia 1%, 
scorzette di “Limone Femminello del 
Gargano IGP” e “Arancia del Gargano 
IGP” 2%, col. E110, col. E102, acqua.

Taralli zuccherati all’agrumello

Confezione: 400g | 500g

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, strutto, lievito, uova, aroma 
naturale limone, scorzette di  “Limone 
Femminello del Gargano IGP”, aroma 
naturale arancia, scorzette di “Arancia del 
Gargano IGP”, aroma naturale pistacchio, 
aroma caffè, aroma frutti di bosco, aroma 
fragola, col. bruno caramello, col. E102, 
col. E124, col. E151, col. E122, acqua.

Taralli zuccherati arcobaleno
Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, strutto, lievito, uova, aroma 
naturale arancia 3%, col. E110, scorzette 
di “Arancia del Gargano IGP” 7%, acqua.

Taralli zuccherati all’arancia

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, strutto, lievito, uova, aroma 
naturale frutti di bosco 3%, col. E122, col. 
nero brillante, acqua.

Taralli zuccherati ai frutti di 
bosco

Confezione: 400g | 500g

Confezione: 400g | 500g

Confezione: 400g | 500g

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, uova, strutto, lievito, aroma 
naturale di pistacchio 3%, farina di 
pistacchio sgusciato 7%, col. E131, acqua.

Taralli zuccherati al pistacchio

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, strutto, lievito, uova, limoncino 
1% (acqua, zucchero, alcool, col. E102, 
aroma), aroma limone, scorzette di “Limone 
Femminello del Gargano IGP” 7%, acqua.

Taralli zuccherati al limoncello

Confezione: 400g | 500g

Confezione: 400g | 500g

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, strutto, lievito, uova, aroma 
naturale di limone 3%, scorzette di “Limone 
Femminello del Gargano IGP” 7%, acqua.

Taralli zuccherati al limone

Confezione: 400g | 500g
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I nostri taralli friabili dolci: gli “Sfiziosi”

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella, aroma frutti di bosco 
2%, col. E122, E151.

Taralli dolci friabili ai 
frutti di bosco

Confezione: 250g

Taralli dolci friabili al cacao
Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, strutto, cacao 4%, olio extra 
vergine d’oliva, lievito, vanillina, cannella, 
vino nero (contiene solfiti).
Confezione: 250g

Taralli dolci friabili al caffè
Ingredienti: farina di grano tenero “0”,  
zucchero, strutto, olio extra vergine d’oliva 
2%, vino bianco (contiene solfiti), lievito,  
vanillina, cannella, col. bruno caramello, 
caffè 2%.
Confezione: 250g

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella, farina di cocco 1%, 
aroma cocco 2%.

Taralli dolci friabili al cocco

Ingredienti: farina di grano tenero “0”,  
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito,  
vanillina, cacao, surr. cioccolato 4%.

Taralli dolci friabili al cioccolato

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva 2%, lievito, 
vanillina, cannella, farina di grano arso 
10%.

Taralli dolci friabili al grano arso

Confezione: 250g
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Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti),  
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella, aroma naturale limone 
5%, scorzette di “Limone Femminello del 
Gargano IGP”2%.

Taralli dolci friabili al limone

Confezione: 250g

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella, aroma naturale 
pistacchio 2%, farina di pistacchio 
sgusciato 1%, col. E131, E102.

Taralli dolci friabili al pistacchio

Ingredienti: farina di grano tenero 
“0”, zucchero, vino bianco (contiene 
solfiti),  strutto, olio extra vergine d’oliva, 
lievito, vanillina, cannella, aroma naturale 
mandarino 5%, col. E102, E124.

Taralli dolci friabili al mandarino

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco 15% (contiene 
solfiti), strutto, olio extra vergine d’oliva, 
lievito, vanillina, cannella, aroma limone.

Taralli dolci friabili al vino bianco

Confezione: 250g

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine di oliva, lievito, 
vanillina, cannella, aroma naturale 
pistacchio 2%, farina di pistacchio 
sgusciato 1%, aroma cioccolato bianco 2%, 
Col. E131, E102

Taralli dolci friabili pistacchio 
e cioccolato bianco

Confezione: 250g

Taralli dolci friabili al 
vino primitivo
Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino nero (contiene solfiti), vino 
primitivo 5%, strutto, olio extra vergine 
d’oliva, lievito, vanillina, cannella.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino nero 15% (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, va-
nillina, cannella.

Taralli dolci friabili al vino nero

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, va-
nillina, cannella, scorzette di “Arancia del 
Gargano IGP”, aroma naturale arancia 5%.

Taralli dolci friabili all’arancia

Confezione: 250g
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Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine di oliva, lievito, 
vanillina, cannella, scorzette di limone e 
arance, Limonulivo 7% (acqua, zucchero, 
alcool, infuso di scorze di limone, scorze 
di arancia e foglie d’ulivo),  Col. E151.

Taralli dolci friabili al limonulivo

Confezione: 250g

Ingredienti: farina grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella, zenzero naturale 4%, 
aroma naturale mela 2% e arancia 2%, 
scorzette di “Arancia del Gargano IGP” 1%.

Taralli dolci friabili mela,
arancia e zenzero

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella, zenzero naturale 4%, 
scorzette di “Arancia del Gargano IGP” 
2%.

Ingredienti: farina grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella, zenzero naturale 4%, 
aroma naturale mela 2%.

Taralli dolci friabili arance e 
zenzero

Taralli dolci friabili mela e 
zenzero

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella 1%, scorzette di “Arancia 
del Gargano IGP”, miele 2%.

Taralli dolci friabili arance, 
miele e cannella

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella, scorzette di “Arancia 
del Gargano IGP” 2%, aroma naturale 
melograno 2%.

Taralli dolci friabili arance e 
melogranoIngredienti:  farina di grano tenero “0”, 

zucchero, strutto, olio extra vergine d’oliva, 
lievito, vanillina, cannella, vino nero 
(contiene solfiti), polvere di liquirizia 5%, 
aroma naturale liquirizia 2%.

Taralli dolci friabili alla liquirizia

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine di oliva, lievito, 
vanillina, cannella, emulsione limone 1%, 
mandarino 1%, arancia 1%, scorzette di 
“Limone Femminiello del Gargano IGP” e 
di “Arancia del Gargano IGP”, Col. E102, 
E110.

Taralli dolci friabili all’agrumello

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g
Confezione: 250g
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Dolci tipici

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, olio extra vergine d’oliva, vino 
bianco (contiene solfiti), lievito, strutto, 
vanillina, cannella, aroma pistacchio, 
mandorla, arancia, scorze di “Arancia del 
Gargano IGP”, col. E131, E151.

Taralli dolci friabili 
Benvenuti al sud

Confezione: 250g

Ingredienti: farina di grano tenero 0, 
zucchero, strutto, olio extra vergine d’oliva, 
lievito, vanillina, cannella, vino bianco 
(contiene solfiti), fichi secchi 2%, aroma 
fichi, mandorle 2,5%.

Taralli dolci friabili fichi e 
mandorle

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, strutto, olio extra vergine d’oliva, 
lievito, vanillina, cannella, vino bianco 
(contiene solfiti), fichi secchi 2%, surr. 
cioccolato 2.5 %, aroma fichi.

Taralli dolci friabili fichi e 
cioccolato

Taralli dolci friabili curcuma e 
cannella
Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti),  
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, curcuma 2%, cannella 1,5%.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella, farina di cocco 1%, 
aroma cocco 1%, surr. cioccolato 4%.

Ingredienti:  farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella, farina di cocco 1%, 
aroma cocco 5%, aroma nocciola 5%.

Taralli dolci friabili cocco e 
cioccolato

Taralli dolci friabili cocco e 
nocciola

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito,  
vanillina, cannella, surr. cioccolato 4%, 
peperoncino 1%.

Taralli dolci friabili cioccolato 
e peperoncino

Taralli dolci friabili 
Benvenuti in Puglia
Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, olio extra vergine d’oliva 
2%, vino bianco (contiene solfiti), 
lievito, vanillina, cannella, strutto, aroma 
pistacchio, mandorla, arancia, melograno, 
scorzette  di “Arancia del Gargano IGP”, 
col. E102, E124.

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g
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Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, strutto, olio extra vergine d’oliva, 
lievito, vanillina, cannella, vino bianco 
(contiene solfiti), aroma naturale limone 
1% e fragola 1%, scorzette di “Limone 
Femminello del Gargano IGP”, col. E122.

Taralli dolci friabili fragola e 
limone

Confezione: 250g

Taralli dolci friabili vaniglia e 
cioccolato
Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva 2%, 
vanillina 0,5%, lievito, cannella, surr. 
cioccolato 4%.

Taralli dolci friabili allo zenzero
Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva 2%, 
vanillina, lievito, cannella, zenzero naturale 
4%, Col. E102.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti)- 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella, surr. di cioccolato 4%,  
pera 5%.

Taralli dolci friabili pera e 
cioccolato

Ingredienti: farina di grano tenero 0, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella, aroma naturale mela 
2% e arancia 2%, scorzette di “Arancia del 
Gargano IGP”.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito 
,vanillina, cannella, caffè 5%, aroma 
naturale nocciola 5%.

Taralli dolci friabili mela e 
arancia

Taralli dolci friabili nocciola e 
caffè

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella, surr. di cioccolato 3%, 
mandorle 1%, aroma mandorle 1%.

Taralli dolci friabili mandorle e 
cioccolato

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, olio extra vergine d’oliva, vino 
bianco (contiene solfiti), lievito, vanillina, 
cannella, strutto, aroma pistacchio, nocciola 
e tiramisù, col bruno caramello, col E102, 
E131.

Taralli dolci friabili 
I love Puglia

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g

Confezione: 250g
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Dolci tipici

Taralli dolci friabili zenzero e 
cannella
Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
zucchero, vino bianco (contiene solfiti), 
strutto, olio extra vergine d’oliva, lievito, 
vanillina, cannella 2%, zenzero naturale 
4%.
Confezione: 250g
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Cartellate del Gargano
Le cartellate del Gargano sono un dolce molto apprezzato per la loro consistenza 
croccante fuori e morbida all’interno, e per l’equilibrio tra il sapore dolce del miele e 
quello speziato. Sono un’ottima scelta per concludere un pranzo o una cena, oppure 
per accompagnare un buon caffè o un bicchiere di vino liquoroso.

Cartellate vin cotto

Descrizione:

Descrizione:

Cartellate pugliesi con mandorle e miele: in dialetto pugliese vengono anche chiamate 
“carteddate”, rappresentano il tipico dolce natalizio del Gargano. Si tratta di un dolce genuino 
dagli ingredienti semplici.

Ingredienti: farina “00”, mandorle (25%), miele (20%), zucchero, vino bianco, strutto, 
cannella. Fritte in olio vegetale.

Cartellate pugliesi al vin cotto: in dialetto pugliese vengono anche chiamate “carteddate”, 
rappresentano il tipico dolce natalizio del Gargano. Si tratta di un dolce genuino dagli 
ingredienti semplici. 

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, vino rosso cotto 15%, zucchero, vino bianco (contiene 
solfiti), strutto, cannella. Fritte in olio di girasole alto oleico.

Cartellate mandorle e miele

Confezione: 60g | 180g | 300g

Confezione: 180g | 300g

Descrizione:

Golosissime cartellate al cacao, arricchite con caramello mou, cioccolato bianco e nocciole.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, vino bianco (contiene solfiti), zucchero, strutto, cacao 
amaro, nocciole, caramello mou 10% (sciroppo di glucosio, latte condensato, burro di cacao, 
emulsionante: e471, zucchero caramellizzato, conservante : e202, cloruro di sodio, aromi), 
cioccolato bianco 10%. Fritte in olio di girasole.

Cartellate al cacao con caramello mou e cioccolato bianco

Confezione: 180g
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Dolci tipici

Sono tradizionali cartellate pugliesi farcite con una ricchissima crema spalmabile al pistacchio 
e granella di pistacchio.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, vino bianco (contiene solfiti), zucchero, strutto, 
cannella, crema spalmabile al pistacchio 15% (zucchero, pistacchi, latte scremato in polvere, 
olio di cocco raffinato, olio di girasole alto oleico, emulsionante: lecitina di girasole, sale, 
cole141), granella di pistacchio. Fritte in olio di girasole alto oleico.

Le cialde di farina sono utilizzate per fare le famose “ostie ripiene” con mandorle e miele.

Ingredienti: farina di grano tenero “00”, acqua, olio di semi di arachidi.

Cartellate alla crema di pistacchio

Cialde Ovali

Descrizione:

Descrizione:

Descrizione:

Descrizione:

Golosissime cartellate al cacao, arricchite con caramello mou, crema di pistacchio e granella 
di pistacchio.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, vino bianco (contiene solfiti), zucchero, strutto, cacao 
amaro, caramello mou 10%, crema spalmabile pistacchio 10% (zucchero, pistacchi, latte 
scremato in polvere, olio di cocco raffinato, olio di girasole alto oleico, emulsionante: lecitina 
di girasole, sale, cole141), granella di pistacchio. Fritte in olio di girasole.

Sono realizzate con sottili strati di pasta arrotolata in  modo da conferire una forma “a corona”, 
vengono poi fritte ottenendo un prodotto croccante.
Sono fatte completamente a mano e la loro lavorazione è fedele alle antiche ricette pugliesi.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, vino bianco (contiene solfiti), zucchero, strutto, 
cannella. Fritte in olio vegetale.

Cartellate al cacao con caramello mou e pistacchio

Cartellate da riempire

Confezione: 180g

Confezione: 500g

Confezione: 60g | 180g

Confezione: 25 pezzi/60g
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Descrizione:

I “Baci di Monte” sono dei golosi tartufi arricchiti con Nocciole e Rum.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, biscotti, zucchero, cacao amaro, caffè, surr. ciocc 
fondente 5%, latte, lievito, aroma limone, ammoniaca, strutto, rum 10%, uova, mandorle tostate 
10% , nocciole 10%.

Baci di Monte

Confezione: 150g

Macchiaiole alle mandorle

Mandorlati

Descrizione:

Descrizione:

Le macchiaiole alle mandorle sono dei dolci pugliesi di alta pasticceria. L’utilizzo delle man-
dorle per uso dolciario è una tradizione pugliese.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, vanillina, zucchero, mandorle 23%, lievito, 
margarina.

I mandorlati sono dei dolcetti pugliesi, interamente lavorati a mano. Friabili e gustosi, si carat-
terizzano per il loro colore e la loro forma.

Ingredienti: mandorle 45%, zucchero, uova, scorzette di limoni.

Confezione: 180g

Confezione: 180g

Descrizione:

Le mandorle atterrate sono dei dolci tipici, preparati in quasi tutte le città della Puglia secondo 
una ricetta tradizionale tramandata nel tempo.

Ingredienti: mandorle 50 %, surrogato di cioccolato fondente 5%.

Mandorle atterrate

Confezione: 40g | 180g
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Descrizione:

Descrizione:

Descrizione:

Dolci tipici

Ingredienti:

farina di grano tenero “0”, strutto, zucchero, surr. cioccolato, acqua, “Limone Femminello del 
Gargano IGP”, “Arancia del Gargano IGP”, miele, cannella, chiodi di garofano, lievito, cacao.

Poperato

Le ostie ripiene, conosciute in dialetto pugliese come “ostia chjène”, con mandorle tostate e 
caramellate con miele: sono un dolce tipico del Comune di Monte Sant’Angelo, sul Gargano.

Ingredienti: mandorle tostate, acqua, farina di grano tenero “00”, scorzette di “Limone 
Femminello del Gargano IGP”, scorzette di “Arancia del Gargano IGP”, zucchero, miele.

Ostie ripiene

I mostaccioli pugliesi sono dei dolci tipici, preparati in quasi tutte le città della Puglia secondo 
una ricetta tradizionale tramandata nel tempo.
Questi dolci sono composti principalmente da un intriso di mandorle, cioccolato e vino cotto. 
Il composto viene amalgamato, suddiviso in piccole forme e infornato, dopo di che viene 
ricoperto di finissimo cioccolato.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, lievito, nutella da forno, cacao, cannella, sur. cioccolato 
fondente 25%, strutto,zucchero, mandorle tostate.

Mostaccioli al cioccolato

Confezione: 40g | 180g

Confezione: 3 pz/60g | 9pz/50g | 4pz/110g

Confezione: 500g

Golosi dolcetti pugliesi arricchiti con mandorle.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, vino cotto (contiene solfiti), scorzette di limoni, 
zucchero, olio extra vergine di oliva, cacao, vanillina, chiodi di garofano, cannella, lievito, 
mandorle.

Sassanelli

Confezione: 180g
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Descrizione:

I “dolcetti assortiti” comprendono tre diversi dolci tradizionali pugliesi a base di mandorle.
Mandorle atterrate: deliziose mandorle pugliesi ricoperte di cioccolato.
Ingredienti: mandorle tostate 50%, surrogato cioccolato fondente 50%.
Ostie ripiene di Monte Sant’Angelo: composte da due cialde farcite con un ripieno di 
mandorle caramellate con zucchero e miele.
Ingredienti: mandorle tostate, acqua, farina di grano tenero “00”, scorze di “Limone 
Femminello del Gargano IGP” e “Arancia del Gargano IGP”, zucchero, miele.
Cartellate: un dolce genuino a base di mandorle e pasta sfoglia.
Ingredienti: farina di grano tenero”00”, mandorle 20%, zucchero, miele 20%, strutto, 
cannella, vino rosso cotto. Fritte in olio vegetale.

Dolcetti assortiti

Confezione: 160g

Descrizione:

Descrizione:

Descrizione:

Il tartufo dolce è un piccola e goloso attimo di felicità. Un dolce che ha saputo trasformarsi in 
un simbolo di pasticceria di alto livello. Il variegato impasto di forma a cuore, viene composto 
a mano e ricoperto di cioccolato che gli conferisce una croccantezza unica, alla quale si 
contrappone un tenero ripieno. 

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, biscotti, zucchero, cacao amaro, caffè, surr. cioccolato 
fondente 5%, latte, lievito, aroma limone, ammoniaca, strutto, uova, mandorle tostate 10%.

Tartufini del Gargano

Tipici dolci natalizi, oggi gustati tutto l’anno.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, vino rosso cotto 15%, vino bianco (contiene solfiti), 
zucchero, strutto, cannella, fritti in olio vegetale.

Struffulicch vin cotto

Tipici dolci natalizi, oggi gustati tutto l’anno, arricchiti con mandorle e miele.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, mandorle  20%, miele 20%, zucchero, vino bianco 
(contiene solfiti), strutto, cannella, vino rosso cotto, fritti in olio vegetale.

Struffulicch mandorle e miele

Confezione: 180g

Confezione: 180g

Confezione: 180g
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Pasta artigianale

PASTA ARTIGIANALE
LA NOSTRA LINEA DI PRODOTTI COMPRENDE TUTTI I 
TRADIZIONALI FORMATI DI PASTA PUGLIESE.
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500g 500g 500g

500g 500g | 1 Kg

500g 500g | 1 Kg

Foglie d’ulivo tricoloreFoglie d’ulivo al cacao

Foglie d’ulivo agli spinaciFoglie d’ulivo
500g | 1 Kg 500g | 1 Kg

Cicatelli tricoloreCicatelli integrali

500g | 1 Kg
Cicatelli a bandieraCicatelliCavatelli TricoloreCavatelli

500g
Maccheroncini

500g | 1 Kg
Maccheroncini tricolore

Pasta regionale
La pasta regionale è molto apprezzata per la sua consistenza al dente e per la capacità 
di trattenere i condimenti esaltandone il sapore. Grazie alle sue caratteristiche 
organolettiche e alla grande varietà di forme, la pasta garganica rappresenta una delle 
eccellenze della cucina pugliese e del Gargano in particolare.
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500g

Pasta artigianale

500g | 1 Kg 500g | 1 Kg 500g | 1 Kg 500g

500g

500g | 1 Kg500g | 1 Kg500g | 1 Kg500g | 1 Kg

Orecchiette
al nero di seppia

Orecchiette
al peperoncino

Orecchiette
alla curcuma

Orecchiette
al vino nero

Orecchiette
all’arancia

Orecchiette
al limone

Orecchiette
al grano arso

Orecchiette
al basilico

Orecchiette
agli spinaci

1 Kg
Orecchiette a bandiera

1 Kg

Orecchiette 5 colori
a bandiera500g | 1 Kg

Orecchiette 5 coloriMaritati

500g | 1 Kg 500g | 1 Kg 500g | 1 Kg

Orecchiette
alla menta

Orecchiette
alle cime di rapa

Orecchiette
del Gargano



45

Gargano Sapori

500g
Orecchiette integrali

500g500g500g

500g

500g | 1 Kg

500g | 1 Kg

Strozzapreti tricolore

StrozzapretiStrascinate tricoloreStrascinateStrangoloni

500g | 1 Kg
Orecchioni tricoloreOrecchioni

500g | 1 Kg
Orecchiette tricolore

500g 500g | 1 Kg
TrofieTroccoli

500g
Trofiette

500g 500g

Terrina bianca
con Orecchiette

Terrina bianca con 
Orecchiette tricolore

500g 500g

Terrina scura
con Orecchiette

Terrina scura con
Orecchiette tricolore
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500g500g500g

500g500g
Mix mediterraneoLumaconi giganti

Taglierini all’uovoSpaghetti 2.0Pappardelle all’uovo
500g

Paccheri

500g 500g

500g 500g

250g
Farfalle ai 5 sapori

Garganelli all’uovo

Fusilloni

Gigli all’uovo

Fettuccine all’uovo
500g

Calamari

Pasta trafilata
Viene preparata attraverso un processo di trafilatura al bronzo, che conferisce alla 
pasta una consistenza porosa e ruvida che aiuta a trattenere meglio i sughi. Una volta 
trafilata, la pasta viene essiccata lentamente a basse temperature per mantenere intatto 
il sapore e la consistenza. Questo processo di essiccazione lenta consente alla pasta di 
mantenere le proprietà organolettiche e di assorbire meglio i sapori dei condimenti.
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500g500g 500g
ZitoniTroccoletto ad arcoTorchietti all’uovo
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Pesti, sughi e sottoli

PESTI, SUGHI E SOTTOLI
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180g

Crema di zucca
e finocchietto180g

Bomba pugliese
180g

Bomba piccantissima

180g 180g

Paté carciofi, aglio
e pepe

Paté carciofi
e mandorle

180g
Paté asparagi

500g
Pesto alle cime di rape

180g

Pesto aglio, olio
e peperoncino

180g
Pesto di melanzane

180g
Pesto di Caponata

180g
Pesto cicoria e fave

180g

Pesto carciofi 
e pistacchi

Pesti
I nostri pesti possono essere serviti con la pasta o utilizzati come condimenti per altre 
pietanze. Grazie all’utilizzo esclusivo di prodotti locali, in diverse varianti, conservano 
un sapore unico che riflette la cultura e la tradizione culinaria del Gargano.
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190g
Pesto di pistacchio

180g
Pesto di olive nere

180g 180g

Pesto di olive
e pistacchio

Pesto di olive, peperoni 
e arance

180g180g
Pesto pomodori secchiPesto per bruschette

180g
Pesto di olive e limoni

180g

180g

Pesto di olive
e finochietto

Pesto di zucchine

180g
Pesto di olive e arance

180g

180g 180g

Pesto di olive, limoni e 
zenzero

Pesto di olive, mele e 
arance

Pesto pomodori secchi 
e miele
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180g

180g

Sugo amatriciana

Sugo cime di rapa

180g
Sugo alla Caponata

180g
Sugo all’arrabbiata

180g
Salsa al peperoncino

180g 180g 180g

Sugo pomodoro
e basilico

Sugo pomodoro
e cipolle

Sugo pomodoro
e melanzane

180g 180g

180g

Sugo incazzata

Sugo con olive nere

Sugo funghi porcini
180g

Sugo con cipolle rosse

Sughi



52

Pesti, sughi e sottoli

290g

Melanzane a fette
grigliate

290g

Lampascioni
del Gargano

290g

Involtini di pomodori 
secchi290g

Involtini di melanzane

290g

Funghi Champignon 
grigliati314g

Finocchi in agrodolce
314g

Cime di rapa
290g

Carciofi della nonna

314g
Capperi in aceto

314g
Capperi al sale

290g
Antipasto del Gargano

314g
Aglio marinato piccante

Sottoli
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290g
Melanzane a filetti

314g
Peperoncino ripieno

314g
Peperoncini a rondelle

500g

Olive
“La Bella Cerignola”

314g
Salicornia in olio evo

290g

Pomodori secchi 
sottolio
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Oli aromatizzati e spezie

OLI AROMATIZZATI E SPEZIE
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Gargano Sapori

50g 50g40g
Peperoncino SpaghettataOrigano

250 ml

250 ml

250 ml 250 ml 750 ml | 1 L 5 L

250 ml 250 ml 250 ml

250 ml 250 ml 250 ml

Condimento a base di 
olio evo e peperoncino

Condimento a base di 
olio evo e basilico

Condimento a base di 
olio evo e spaghettata

Condimento a base di 
olio evo e tartufo

Olio extra vergine 
di oliva

Olio extra vergine 
di oliva

Condimento a base di 
olio evo e limone

Condimento a base di 
olio evo e origano

Condimento a base di 
olio evo e rosmarino

Condimento a base di 
olio evo arancia e zenzero

Condimento a base di 
olio evo e aglio

Condimento a base di 
olio evo e alloro
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Prodotti da forno

PRODOTTI DA FORNO
FATTI A MANO COME VUOLE LA TRADIZIONE
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Gargano Sapori

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua, sale, semi di girasole, farina di segale 
tipo 2, semi di sesamo, semi di lino, farina di 
avena, farina di orzo, lievito naturale di farina 
di grano integrale in polvere, farina di grano 
maltato, sale iodato protetto PreSal, agente 
di trattamento della farina acido ascorbico 
(amilasi) 30%, olio extravergine d’oliva, olio 
di girasole alto oleico, olio di oliva, vino 
bianco (contiene solfiti).

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua, sale,  olio extravergine d’oliva, olio 
di girasole alto oleico, olio di oliva, vino 
bianco (contiene solfiti), semi di anice 2%.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua, sale, vino bianco (contiene solfiti), 
olio extravergine di oliva 4%, olio di 
girasole alto oleico, olio di oliva.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“0”, vino bianco (contiene solfiti), olio 
extravergine di oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, sale, acqua, semi di 
finocchio 2%.

Bastoncini del Gargano
ai 7 cereali

Bastoncini del Gargano
ai semi d’anice

Bastoncini del Gargano
all’olio d’oliva

Bastoncini del Gargano
al Finocchietto

Confezione: 400g

Confezione: 400g Confezione: 400g

Confezione: 400g

Friselle e intrecciati

Bastoncini del Gargano

Ingredienti: farina 
di grano tenero 
“0”, acqua, sale, 
lievito madre 
(glutine), lievito di 
birra.

Friselle
del Gargano

Confezione: 400g

Ingredienti: farina di 
grano integrale 100%, 
acqua, sale, lievito 
madre (glutine), lievito 
di birra (possibile 
presenza di tracce di 
frutta a guscio).

Friselle del
Gargano integrali

Confezione: 400g

Ingredienti: farina 
di grano tenero 
“0”, vino bianco 
(contiene solfiti), olio 
extravergine d’oliva, 
olio di sansa, sale, 
acqua, mandorle 1%.

Intrecciati salati
alle mandorle

Confezione: 250g
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Prodotti da forno

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, vino 
bianco, acqua, olio extravergine d’oliva, 
olio di girasole alto oleico, olio di oliva, 
sale, peperoncino 2%.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“0”, vino bianco(contiene solfiti), olio 
di girasole alto oleico, olio extravergine 
d’oliva 4%, olio di oliva, sale.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“0”, vino bianco (contiene solfiti), olio 
extravergine d’oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, acqua, sale, mix pizza 
2% (pomodoro in polvere, origano in 
polvere, timo in polvere, origano in foglie).

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, vino 
bianco (contiene solfiti), olio extravergine 
d’oliva, olio di girasole alto oleico, olio di 
oliva, sale, acqua, semi di finocchio 2%.

Cancellette del Gargano
al peperoncino

Cancellette del Gargano
all’olio Evo

Cancellette del Gargano
alla pizza

Cancellette del Gargano
al Finocchietto

Confezione: 400g

Confezione: 400g

Confezione: 400g

Confezione: 400g

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“0”, vino bianco (contiene solfiti), olio 
extravergine di oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, sale, acqua, semi di 
anice 2%.

Ingredienti: farina di grano arso 50%, farina 
di grano tenero “0” 50 %, acqua, sale, olio 
extravergine di oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, vino bianco (contiene 
solfiti).

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“0”, vino bianco (contiene solfiti), olio 
extravergine di oliva 4%, olio di girasole 
alto oleico, olio di oliva, sale, acqua.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“0”, vino bianco (contiene solfiti),  olio 
extravergine di oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, sale, acqua, semi di 
finocchio 2%.

Cancelle del Gargano
ai semi d’anice

Cancelle del Gargano
al Grano arso

Cancelle del Gargano
all’olio Evo

Cancelle del Gargano
al finocchietto

Confezione: 300g

Confezione: 300g
Confezione: 300g

Confezione: 300g

Cancelle e Cancellette del Gargano
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Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“0”, vino bianco (contiene solfiti), olio 
extravergine d’oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, sale, acqua, fecola di 
patate 2% rosmarino 0,5%.

Cancellette del Gargano
patate e rosmarino

Confezione: 400g

Ingredienti: farina di grano tenero tipo “0”, 
vino bianco (contiene solfiti), acqua, olio 
extravergine d’oliva ,olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, sale, caciocavallo 2%.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo “0”, 
vino bianco (contiene solfiti), acqua,  olio 
extravergine d’oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, sale, curcuma 2%, 
cannella 2%.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“0”, vino bianco (contiene solfiti), olio 
extravergine d’oliva, olio di girasole 
alto oleico, olio di oliva, acqua, sale, 
uva sultanina 7%, olive nere 4%, cipolla 
granulare 1%.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“0”, vino bianco (contiene solfiti), olio 
extravergine d’oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, sale, acqua, semi di 
finocchio 2%.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, vino 
bianco (contiene solfiti), semi di girasole, farina 
di segale tipo 2, semi di sesamo, semi di lino, 
farina di avena, farina di orzo, lievito naturale 
di farina di grano integrale in polvere, farina di 
grano maltato, sale iodato protetto PreSal, agente 
di trattamento della farina acido ascorbico, 
amilasi) 30%, sale, acqua, olio extravergine 
d’oliva, olio di girasole alto oleico, olio di oliva.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo “0”, 
vino bianco (contiene solfiti), acqua, olio 
extravergine d’oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, sale, acqua, pesto cime 
di rape 10% (cime di rapa, peperoncino, 
olio di girasole, aglio. Correttore di acidità: 
acido citrico), aromi naturali.

Scaldatelli del Gargano
al caciocavallo

Scaldatelli del Gargano
curcuma e cannella

Scaldatelli del Gargano
al calzone

Scaldatelli del Gargano
al finocchietto

Scaldatelli del Gargano
ai 7 cereali

Scaldatelli del Gargano
alle cime di rapa

Confezione: 400g

Confezione: 400g

Confezione: 400g
Confezione: 400g

Confezione: 400g

Confezione: 400g

Scaldatelli del Gargano
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Prodotti da forno

Ingredienti: farina di grano tenero tipo “0”, 
vino bianco (contiene solfiti), acqua, olio 
extravergine d’oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, sale, peperoncino 2%.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“0”, vino bianco (contiene solfiti) , olio 
extravergine d’oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, acqua, sale, cipolla in 
polvere 2%.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo “0”, 
vino bianco (contiene solfiti), sale, acqua, 
olio extravergine d’oliva, olio di girasole 
alto oleico, olio di oliva, olive nere naturali 
10%.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo “0”, 
vino bianco (contiene solfiti), acqua, olio 
extravergine d’oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, sale, mortadella 2%, 
granella di pistacchio 2%, pepe, miscela 
gusto bacon.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“0”, vino bianco (contiene solfiti),  olio 
extravergine d’oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, acqua, sale, mix pizza 
2% (pomodoro in polvere, origano in 
polvere, timo in polvere, origano in foglie).

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“0”, vino bianco(contiene solfiti), olio 
di girasole alto oleico, olio extravergine 
d’oliva 4%, olio di oliva, sale.

Scaldatelli del Gargano
al peperoncino

Scaldatelli del Gargano
alla cipolla

Scaldatelli del Gargano
alle olive nere

Scaldatelli del Gargano
mortadella e pistacchio

Scaldatelli del Gargano
alla pizza

Scaldatelli del Gargano
all’olio d’oliva

Confezione: 400g

Confezione: 400g

Confezione: 400g
Confezione: 400g

Confezione: 400g

Confezione: 400g

Ingredienti: farina di grano arso 40%, 
farina di grano tenero “0”, acqua, sale, olio 
extravergine di oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, vino bianco (contiene 
solfiti).

Ingredienti: farina di grano tenero tipo “0” 
50%, vino bianco (contiene solfiti), sale, 
acqua, olio extra vergine d’oliva, olio di 
girasole alto oleico, olio di oliva, farina di 
mais 50%.

Scaldatelli del Gargano
al Grano arso

Scaldatelli del Gargano
al mais

Confezione: 400g Confezione: 400g
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Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“0”, vino bianco (contiene solfiti), olio 
extravergine d’oliva, olio di girasole alto 
oleico, olio di oliva, sale, acqua, fecola di 
patate 2%, rosmarino 0,5%.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“0”, vino bianco (contiene solfiti), acqua, 
olio extravergine d’oliva, olio di girasole 
alto oleico, olio di oliva, sale, zenzero 2%, 
cannella 2%.

Scaldatelli del Gargano
patate e rosmarino

Scaldatelli del Gargano
zenzero e cannella

Confezione: 400g Confezione: 400g

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“00”, vino bianco (contiene solfiti), olio di 
sansa 16%, olio extravergine d’oliva 4%, 
sale, bacon 1%.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, vino 
bianco (contiene solfiti), olio extravergine 
di oliva 4%, olio di sansa 16%, sale, 
peperoncino 1%.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“00”, vino bianco (contiene solfiti), olio 
di semi di girasole alto oleico 18%, olio 
extravergine d’oliva 2%, sale.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“00”, vino bianco (contiene solfiti), olio 
extravergine d’oliva 6%, olio di semi di 
girasole alto-oleico 10%, sale, cipolla 1%.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
olio extravergine d’oliva (4%), olio sansa 
16%, vino bianco (contiene solfiti), acqua, 
sale, spezie 1% (pomodoro, origano, 
peperoncino, rosmarino, cipolla).

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“00”, vino bianco (contiene solfiti), olio di 
sansa 16%, olio extravergine d’oliva 4%, 
sale, semi di finocchio 1%.

Tarallini al bacon

Tarallini al peperoncino

Tarallini alla cipolla Tarallini alla pizza

Tarallini al finocchietto

Tarallini all’olio d’oliva

Confezione: 250g | 400g

Confezione: 250g | 400g

Confezione: 250g | 400g
Confezione: 250g | 400g

Confezione: 250g | 400g

Confezione: 250g | 400g

Tarallini
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Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua,  olio extravergine di oliva, olio di 
girasole alto oleico, olio di oliva, sale, vino 
bianco (contiene solfiti), surr. cioccolato 
fondente 3%, peperoncino 1%.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua, olio extravergine di oliva, olio di 
girasole alto oleico, olio di oliva, sale, vino 
bianco (contiene solfiti), cacioricotta 2%.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua, olio extravergine di oliva, olio di 
girasole alto oleico, olio di oliva, sale, vino 
bianco (contiene solfiti), peperoncino 2%.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua, olio extra vergine di oliva, olio 
di girasole alto oleico, olio di oliva, sale, 
vino bianco (contiene solfiti), caciocavallo 
2,5%.

Tozzetti del Gargano
cioccolato e peperoncino

Tozzetti del Gargano
al cacioricotta

Tozzetti del Gargano 
al peperoncino

Tozzetti del Gargano
al caciocavallo

Confezione: 300g

Confezione: 300g Confezione: 300g

Confezione: 300g

Tozzetti

Ingredienti: farina di grano tenero “00”, 
vino bianco (contiene solfiti), olio di sansa 
16%, olio extravergine d’oliva 4%, sale, 
olive 1%.

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 
“00”, vino bianco (contiene solfiti), olio 
extravergine d’oliva 4%, olio di sansa 16%, 
sale, patate in fiocchi (patate disidratate, 
conservante E223 metabisolfito di sodio) 
antiossidante E304, regolatore di acidità 
E330, agente stabilizzante E450 mono e 
di gliceridi degli acidi grassi E471 4%, 
rosmarino 1%. Può contenere tracce di 
semi di sesamo.

Tarallini alle olive Tarallini patate e rosmarino

Confezione: 250g | 400g

Confezione: 250g | 400g
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Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua, olio extravergine di oliva, olio di 
girasole alto oleico, olio di oliva, sale, vino 
bianco (contiene solfiti).

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua, olio extravergine di oliva, olio 
di girasole alto oleico, olio di oliva, vino 
bianco (contiene solfiti) , peperoncino 1%, 
aglio 1%.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua,  olio extravergine di oliva, olio di 
girasole alto oleico, olio di oliva,  sale, 
vino bianco (contiene solfiti), mix pizza 2% 
(pomodoro in polvere, origano in polvere, 
timo in polvere, origano in foglie).

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua, olio extravergine di oliva, olio di 
girasole alto oleico, olio di oliva, sale, vino 
bianco (contiene solfiti), cipolla in polvere 
2%.

Tozzetti del Gargano
all’olio Evo

Tozzetti del Gargano
alla contadina

Tozzetti del Gargano
alla pizza

Tozzetti del Gargano
alla cipolla

Confezione: 300g

Confezione: 300g
Confezione: 300g

Confezione: 300g

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua, olio extravergine di oliva, olio di 
girasole alto oleico, olio di oliva, sale, vino 
bianco (contiene solfiti), pesto di cime di 
rapa 2% (cime di rapa, peperoncino, olio 
di girasole, aglio, correttore di acidità, 
acido citrico).

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua, olio extravergine di oliva, olio di 
girasole alto oleico, olio di oliva, sale, vino 
bianco (contiene solfiti), olive 3%, “Arancia 
del Gargano IGP” 3%.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua, olio extravergine di oliva, olio di 
girasole alto oleico, olio di oliva, sale, vino 
bianco (contiene solfiti), cipolla 3%, olive 
3%.

Ingredienti: farina di grano tenero “0”, 
acqua, olio extravergine di oliva, olio 
di girasole alto oleico, olio di oliva, vino 
bianco (contiene solfiti) , cacio 2%, pepe 
0,5%.

Tozzetti del Gargano
alle cime di rapa

Tozzetti del Gargano
olive e arance

Tozzetti del Gargano
olive e cipolla

Tozzetti del Gargano
cacio e pepe

Confezione: 300g

Confezione: 300g Confezione: 300g

Confezione: 300g
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Confetture e marmellate

CONFETTURE E MARMELLATE
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180g

Confettura di fichi 
e mandorle180g

Confettura di melograno

Confettura di ciliegie Confettura di fichi Confettura di fichi d’India

Confettura di gelsi Confettura di kiwi

180g 180g 180g

180g 180g

Confettura di albicocche Confettura di
albicocche e mandorle

Confettura di
cachi e mandorle

Confettura di fichi
e cioccolato

Confettura di mela, menta 
e limone “Femminello”

Confettura di limone
“Femminello”, uva passa e noci

Confettura di fichi,
zenzero e peperoncino

Confettura di cachi
180g

180g

180g

180g

180g 180g

180g

180g180g
Confettura della salute
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Confetture e marmellate

180g
Marmellata di cedro

180g

180g

Confettura di pesche

Marmellata di agrumi

Confettura di Pera
e Cioccolato

Marmellata di “Arancia 
del Gargano IGP”

Marmellata di “Arancia del 
Gargano IGP” e Cioccolato

Confettura di Pesche 
e Noci

Marmellata di “Arancia del 
Gargano IGP” Senza zucchero

Confettura extra
di mele cotogne

Marmellata di arancia
e zenzero

180g

180g 180g180g

180g

180g

180g

180g 180g

180g

Confettura di susine Confettura di pera

Confettura di mele Confettura di ribes
e limoni

Confettura di melograno 
e cioccolato

Confettura di albicocche 
e noci

180g180g180g
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Marmellata di arancia

Marmellata di limone Marmellata di mandarino

340g

340g 340g

180g
Marmellata di mandariniMarmellata di “Limone 

Femminello del Gargano IGP”
Marmellata di mandarini 

Senza zucchero
180g 180g
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Miele

MIELE
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Miele di Acacia

Miele di Eucalipto

Miele di Arancia

Miele di Sulla

Miele di Castagno

Miele Millefiori

250g

250g

250g

250g

250g

250g

Miele
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Creme spalmabili

CREME SPALMABILI
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Gargano Sapori

Crema spalmabile
al pistacchio

Crema spalmabile
fondente

Crema spalmabile
al tiramisù

Crema spalmabile
nocciola cacao

Crema spalmabile
alle mandorle

Crema spalmabile
nocciola caffè

150g

150g

150g

150g

150g

150g

Creme spalmabili
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Vini pugliesi

VINI PUGLIESI



73

Gargano Sapori

Disponibile in bottiglia da: 
750 ml

Descrizione:
Vino rosso con riflessi violacei,  dal 
bouquet intenso ed elegante.
Sapore equilibrato con note aromatiche.Disponibile in bottiglia da: 

750 ml

Descrizione:
Consigliato con carne, formaggi, cucina di 
terra, pasta al ragù di carne.

Descrizione:
Rosso rubino alla vista, armonioso 
all’olfattiva, un vino intenso e morbido.
Consigliato con carne, formaggi, cucina di 
terra, pasta e verdure.

Descrizione:
Vino ottenuto da uve negroamaro; 
rosso rubino caldo alla vista, armonioso 
all’olfattiva, un vino intenso e morbido.
Consigliato con carne, formaggi, cucina di 
terra, pasta e verdure.

Vino Rosso da Tavola (11,5°)Vino Primitivo (12,5°)

Disponibile in bottiglia da: 
750 mlDisponibile in bottiglia da: 

750 ml

Vino Nero di Troia (13,5°)Vino Negroamaro (13°)

Disponibile in bottiglia da: 
750 ml

Descrizione:
Colore giallo con riflessi verdolini, gusto 
fresco e vivace, ottenuto da una accurata 
scelta di uve Chardonnay.

Vino Chardonnay (12°)

Disponibile in bottiglia da: 
750 ml

Descrizione:
Vino bianco brillante con riflessi 
verdognoli, dal profumo floreale, sapido, 
fruttato con sentore di mela.

Vino bianco da tavola (11,5°)

Vini
I vini pugliesi si distinguono per la loro personalità forte e per la capacità di esprimere 
il terroir della regione. Sono vini robusti e intensi, con una buona struttura e una grande 
longevità. La maggior parte dei nostri vini è prodotta da piccoli produttori artigianali, che 
lavorano con passione e dedizione per ottenere vini di alta qualità, che rappresentano 
al meglio il patrimonio vitivinicolo della regione.
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Formaggi e salumi del gargano

Caciocavallo
Il caciocavallo è un tipo di formaggio 
tipico del Gargano e della Puglia.

Stagionatura: 3 mesi
Peso: 1kg circa

Salami casarecci
Fatti con carne di suino. In versione dolce 
o piccante.

Peso: 280g circa

Cacioricotta
Il cacioricotta è un formaggio ottenuto con 
tecniche di lavorazione miste tra quelle 
del formaggio e quelle della ricotta.

Peso: 340g
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Cesti assortiti

CESTI ASSORTITI
Ricchi di prodotti che racchiudono tutti i sapori autentici del Gargano.

Contenuto:
- 1 pasta da 500g;
- 1 taralli salati da 250g;
- 1 marmellata da 180g;
- 1 pesto 180g.

Contenuto:
- 1 limoncello con “Limone Femminello del
  Gargano IGP” da 100ml
- 1 pasta da 500g;
- 1 taralli salati da 250;
- 1 taralli dolci friabili 250g;
- 1 crema spalmabile al pistacchio da 180g;
- 1 ostie ripiene da 60g;
- 1 marmellata da 180g;
- 1 cartellate con mandorle e miele you&me;
- 1 mandorle atterrate you&me.

Contenuto:
- 1 limoncello del Nonno da 700ml;
- 1 Antico Amaro del Gargano da 700ml;
- 1 caciocavallo pugliese da 1kg;
- 1 poperato da 500g;
- 3 taralli dolci friabili da 250g;
- 1 scaldatelli 400g;
- 2 marmellata o confettura da 180g;
- 1 confezione di ostie da 60g;
- 2 pasta secca da 500g;
- 1 mostaccioli al cacao da 500g;
- 1 cartellate con mandorle e miele da 180g;
- 1 mandorle atterrate da 180g;
- 1 vino Primitivo;
- 1 tarallini zuccherati da 400g;
- 1 vino Chardonnay;
- 1 cartellate you&me al caramello mou.

Contenuto:
- 1 pasta da 500g;
- 1 scaldatelli da 400g;
- 1 taralli dolci friabili 250g;
- 1 marmellata da 180g;
- 1 pesto da 180g;
- 1 vaschetta di spezie.

Contenuto:
- 1 limoncello del Nonno da 700ml;
- 1 vino Primitivo; 
- 1 crema di liquore al pistacchio da 500 ml;
- 1 mandorle atterrate da 180g;
- 1 mostaccioli al cacao da 500g;
- 1 taralli al vino da 500g;
- 1 mostaccioli al limone da 200g;
- 1 taralli salati da 400 g;
- 1 marmellata da 180 g;
- 1 cartellate con mandorle e miele da 180g;
- 1 tartufini you&me;
- 1 cartellate alla nocciola you&me.

Contenuto:
- 1 Antico Amaro da 700 ml o
  1 olio evo da 700 ml;
- 2 pasta da 500g;
- 1 scaldatelli da 400g;
- 1 taralli dolci friabili 250g;
- 1 marmellata da 180g;
- 1 pesto da 180g;

Contenuto:
- 1 Limoncello del Nonno da 700ml;
- 1 Antico Amaro del Gargano da 700ml;
- 1 Cherry del Gargano da 700ml;
- 1 taralli zuccherati arcobaleno da 250g;
- 1 marmellata da 180g;
- 1 orecchiette da 500g;
- 1 fusilloni da 500g;
- 2 taralli dolci friabili da 250 g;
- 1 intrecciati dolci alle mandorle da 250 g.

Cesto piccolo

Cesto Gargano Cesto Gourmet

Cesto medio

Cesto Puglia

Cesto grande

Cesto Prelibatezze
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Franchising

Entra nel gruppo Gargano Sapori
Cosa offriamo:
- Assistenza per la ricerca della location più indicata alle vostre esigenze e a quelle del
mercato.

- Progettazione e realizzazione del punto vendita.
- Assistenza nella redazione delle pratiche amministrative.
- Formazione del personale.
- Nessuna Fee di ingresso.
- Nessun minimo d’ordine.
- Preventivi gratuiti e senza impegno.

Cosa chiediamo:
- Investimento iniziale: a partire da 12.000 € in prodotti ( La quota comprende arredo

e allestimento con merce iniziale inclusa ,in proporzione alla dimensione del locale 
Sono esclusi costi per ristrutturazione locale, allaccio luce gas e tutti i costi accessori 

  non inseriti in precedenza. )
- Mq minimi: Locale con almeno 25/30 mq
- Ubicazione ottimale: Corso e vie commerciali con marciapiedi frequentati



77

Contatti

Punti vendita

Vieste
Viale XXIV Maggio, 5
71019 Vieste FG
Puglia - Italia

Vieste
Via Vesta, 37
71019 Vieste FG
Puglia - Italia

Vieste
Via Vesta, 23
71019 Vieste FG
Puglia - Italia

GARGANO SAPORI S.R.L.
Sede e produzione
Località Stinchitiello Zona PIP
71037 Monte Sant’Angelo FG
Puglia - Italia

TEL. E FAX
0884565713 - 0884222009

E-MAIL
info@garganosapori.com

WEB
www.garganosapori.com



78

Annotazioni



progetto grafico: www.antonioinglese.com




